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Bunter Nudelsalat

Zutaten
200g Fusili (Beutel mit 3 versch. Nudelfarben)

1 Cox-Apfel

1 Zwiebel

100g Miracle Whip
1 TL Curry

100g frische Champignons

250 g Joghurt

Zitronensaft

1 rote Paprika
Salz

2 große Gewürzgurken

Pfeffer

250g Kassler-Aufschnitt ( oder Putenbrust oder gekochter Schinken oder Fleischwurst)

Zubereitung
Nudeln gem. Kochanweisung kochen und abschrecken. In der Zwischenzeit aus Miracle

Whip, Joghurt , Curry und Zitronensaft eine Soße mischen. Mit Salz und Pfeffer abschme-

cken. Alle anderen Zutaten klein schneiden (Gewürzgurke und Champignons in Scheiben,
alles andere in Würfel) und unter die Soße heben. Etwas von dem Gurkenwasser hinzugeben

und die Nudeln unterheben. Anschließend ziehen lassen.


