Erdbeeren mit Schoko-Vanillecreme

Zutaten (fiir 6-8 Personen)
1,25 kg Erdbeeren

Zucker

500 g Vanille-Joghurt

250 g Magerquark

125 g saure Sahne

1 Tutchen Vanillin-Zucker

75 g Schokoraspel

etwas Zitronenmelisse

Zubereitung

Erdbeeren waschen, abtropfen und halbieren. Mit 2 EL Zucker mischen.

Joghurt, Quark, saure Sahne, 75 g Zucker und den Vanillin-Zucker glatt rihren. 3/4 der
Schokoraspel unterheben.

Die Creme auf die Erdbeeren gebe und mit dem restlichen Schokoraspel bestreuen.
Zum Servieren mit Melissenblattchen garnieren.
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